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INGREDIENTES

listo para usar

APLICACIONES

Berenjena fresca y aceite.

ALERGENOS

No.

DESCRIPCION

Ideal para guisos, salsas para pastas, asados, quiche, salsas,
frituras de verduras, pisto, tortilla, guarniciones.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

Berenjena troceada, frita y congelada. Frita e
individualmente congelada después de freir. El
producto debe ser cocinado antes del consumo. Tacto
aceitoso.

EMBALAJE
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POSIBILIDADES DE PERSONALIZACION

Almacenamiento congelado. 24 meses de vida util. Una vez
abierto, mantener ultracongelada.

VENTAJAS

En cubos de 12 y 20 mm. Capacidad de proveer receta a
la carta.

« Proporciona mayor consistencia y sabor.
« Precios anuales estables.

«Menor riesgo microbiolégico.

« Producto cocinado. Merma minima.

(D eurocebollas

Un mundo en cebollas



